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le norme obbligatorie per
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I'igiene per gli alimenti,
nonché I'organizzazione
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Una seconda

sessione sara
invece dedica-
ta alla illustra-
zione degli schemi interna-
zionali di certificazione
volontaria (IFS, BRC, EURO-
GAP, ISO 22000) quali

strumenti di gestione della in:n:n: T
nuova normativa in mate- . . Sala Partecipazioni P 3.I ’ZZQ CESARONI
Regione Umbria P.zza Italia, Perugia

ria di igiene.
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27 GENNAIO 2006
IL PACCHETTO IGIENE

Sala Partecipazioni
PALAZZO CESARONI Alle norme sulla tracciabilita
hanno fatto seguito i Regola-
menti CE del 2004: 852 (igiene
dei prodotti alimentari), 853

Dal 1 gennaio 2006 é entrato piena- CDORO.RC?IIlTI'.AIANL(')AVBOIg: RELATORI (alimenti di origine animale),

NTE. SQA2 S.r.I. 854 (controlli ufficiali), nonché
— il Reg. CE 882/2004 e il Reg.

b= ,

mente in vigore a livello Europeo il e TS
"Pacchetto Igiene", cioe la serie di regol i : -_
menti comunitari destinati a rivoluzionarq,.'_.--.
quadro normativo della sicurezza alimenta-
‘ re. 2
+ Questo identifica

CE 183/2005 (requisiti per
I'igiene dei mangimi) che com-

“;r.j"t'
g pletano il "Pacchetto". Questi
' \ - G. Guaitini ultimi regolamenti divengono

nell'analisi del rischio WL | Cives Opéfat'VI afar data dal 1 gen-
(valutazione, gestio- - naio 2006
. ne e comunicazione), alla
nell'adozio . a
principi ro pre-
4 - -y Zione e sa-

HACCP, n@:fefs W e 72 anita nubblion LE NORME VOLONTARIE

sabilizza gy Y . Recente € & stata pubbli-
T. Cenci
f cata-a livello internazionale la

.l
tituto Zoo- nuova norma I1SO 22000

as€ WV profilattico (gestione dell’autocontrollo e

-e;.lll 'Umbria e delle logiche HACCP), che
delle Marche

na

onale;
di controllo, basato
sulla trasparenza dei processi. L'obiettivo

potra rappresentare un punto
di riferimento ed un vantaggio

ontrolli uffic

N . . . P - " e
generale € quello di garantire un livello ele competitivo nella qualificazio-
vato di tgtela della vita e della. §alute u.ma- S.E NE 11 Dr. L. Tozzi ne dei fornitori della filiera
na, ampliando notevolmente gli interessi del 1.Gestire superare le agroalimentare.
consumatore. = SII' -attraverso la| gga2 : L’assoggettamento ad una

qualita; 3 :

certificazione volontaria rap-
presenta una garanzia in piu
anche nei confronti della Am-

Dr. G. Bitonti
2.La nuova norma ISO

22000 e gli standard | CERMET

internazionali per il| Business ministrazione Pubblica in
rispetto del| DpDeveloper quanto le aziende certificate
pacchetto igiene. Agroalimentare sono in primis conformi ai

requisiti legislativi cogenti.




